
Fleischer/in
Angebotstag:
02.02.2026

Uhrzeit:
5:00 bis 13:00 Uhr

Beschreibung
Herzlich Willkommen bei der Fleischerei Molitor! 
Seit 1983 bieten wir qualitätsstarke Fleischwaren 
in Kürten-Dürscheid an.  
 
Du möchtest einmal einen Blick hinter die Kulissen
einer Fleischerei werfen und lernen, was es heißt 
Fleischer/Fleischerin zu sein? Dann bist du bei uns
genau richtig! Denn genau das möchten wir Dir 
zeigen: Bei der Herstellung unserer leckeren 
Wurst- und Fleischwaren bekommst du nicht nur 
einen Einblick in die Metzgerei sondern auch in 
den Verkauf und kannst bei der Zubereitung des 
Mittagsangebotes helfen.  
 
Das klingt für dich super interessant und du 
möchtest herausfinden, ob das Fleischerhandwerk 
etwas für dich ist? Dann melde dich gerne bei uns.
Wir freuen uns auf Dich!

Veranstaltungsort:
Wipperfürther Straße 130
51515 Kürten

Berufsfeld:

Anzahl Plätze gesamt:
1

Anzahl Plätze noch verfügbar:
1

Inhalt/e der Veranstaltung

- Informationen über das Unternehmen und über 
Berufe des Berufsfeldes
- Einblicke in Tätigkeitsfelder und das 
Anforderungsprofil
- Erkundung des Tätigkeitsortes und der 

Fleischerei Molitor
Wipperfürther Straße 130
51515 Kürten
DE 

Unternehmensdarstellung:
Unsere Fleischerei ist ein modernes 
Familienunternehmen mit jungem, 
dynamischem Team und steht für 
höchste Qualität. 
Wir stellen ein vielfältiges Sortiment 
eigener Wurst- und Fleischspezialitäten 
her und sind stolz auf die individuelle 
Beratung, die unsere Kunden bei uns 
erhalten. 
Wir bieten neben den vielfältigen 
Produkten aus Rind, Schwein und 
Geflügel auch Spezialitäten aus Wild 
aus der Region an. 
In unserem Geschäft gibt es neben 
unseren Wurst- und Fleischwaren auch 
stets frische Salate und täglich 
wechselnde, frisch zubereitete 
Mittagsgerichte. 
Zu unserem Angebot gehört auch ein 
Partyservice, bei dem wir unsere 
Kunden individuell mit verschiedensten 
Buffets und Gerichten zu jedem Anlass 
versorgen: Hochzeiten, Geburtstage, 
Firmenfeiern - wir sind dabei! 
Unsere Arbeit ist sehr vielseitig und es 
gibt hier viel zu lernen, in der 
Fleischzerlegung, in der 
Wurstproduktion, in der Küche, und im 
Verkauf. Wir freuen uns immer über 



Ausgestaltung der Arbeitsplätze
- Informationen über Praktika und 
Ausbildungsmöglichkeiten im Betrieb
- Erste Erfahrungen in praktischen Übungen und 
einfachen Tätigkeiten

Zusatzinformationen

interessierte Praktikant/innen und 
motivierte neue Mitarbeiter/innen!

Unternehmensgröße:
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